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NOMBRE DEL FESTIVAL: “SUMAQ MIKHUY”

SIGNIFICADOS EN QUECHUA
SUMAQ : SABROSO, BUENO
MIKHUY : COMER, ALIMENTARSE

LO QUE EN ESPANOL SIGNIFICA ;
“COMER BUENOY DELICIOSO“




GESTION DE EVENTOS SOCIOCULTURALES

(onsideramos la gestion de mega eventos desde la mas rcsponsab]e toma de conciencia de la relevante incidencia
educativa, sociocultural y economica que estos esPacios de convergencia suscitan en la Poblacio’n de un territorio.

I Primer [Testival Sumaq Mikhug 2015, se inicié con la visibilizacién de los cmprendimientos locales: Se busco asi a
través de la gastronomia, identificar a lideres y a organizaciones, comunales, institucionales Yy Privaclas, que estén
comPrometiclas con sus localidades. Se sembraron las Primeras alianzas Yy propucstas de relaciones estratégicas y
emPrendimientos que se espera que de afio en afio, a través de nuestros encuentros, prosperen , se afiancen y se

amplhciqucn.

E_n esta oPortunidad, aspiramos a alcanzar la trascendencia del festival a través de una Pla’caxcorma socio-cultural
educativa coherente con un mensa_je vinculante de identidad Yy de Protcccio’n del medio ambiente.

Asf, este afo se Presenta el matiz de «2°chtiva| Gastronémico Cultural Sumaq Mi‘(hug 2016 intcgranclo a todos los
actores locales que estan en el mundo de la Procluccio'n Yy comercializacion de alimentos en lalocalidad desde un emcoque
comercial , social, cultural Yy eco]o’gicamente sostenible.

[" n este [Testival, buscamos no solo innovar dentro de los modelos convencionales de festivales locales y regionales,
sino a lograr mas acuerdos, alianzas Yy emPrendimientos entre consumidores, Productores, empresas Privadas e
instituciones gubernamcntales, en una Kuccla de E_mprcnclimicntos ]nclusivos, que Potencien el ’ce:jido de todas estas

iniciativas.
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[ ste proyecto es una iniciativa de la Empresa Kunuq Studio 5 AC. de Urubamba, en asociacion
con el Froqccto Ag;roeco!ég;ico Arariwakuna, Semillas Yy Cultura dela C.C. Cl’woqucpata Tipén ,

quiencs unen esfuerzos para promover una cultura andina integral e intercultural que imPulse con

buen vivir el trabajo y los Proc{uc’cos de nuestros agricul’cores, en su diversidad, calidad y Propiedadcs
nutricionales tnicas buscando a su vez optimizar el mercado, asi como de los pequenios y medianos
emPrendimientos gastronomicos locales, mediante la creacion de eventos que generen un-concreto
desarrollo socio econémico beneficioso para todos.




VISION

Ser la Feria (Gastronodmica, | uristica y Cultural mas imPortante y sostenible de la chic’m,

Posicionén&o‘a en los mercados nacionales e internacionales con oferta de Productos, bienes y servicios
de calidad, Promoviendo una macro cultura emPrendedora con visién de iniciativas sustentables e
interculturalmente inclusiva en lo artesanal, agrl’cola, gastronomico, comercial y sociocultural.

MISION

Dentro de un contexto de mercado globalizado, la mision del chtival es imPulsar através de la

interculturalidad el turismo gastronomico y el desarrollo socio econdmico de la region mediante una
estion articulada y articuladora. Se busca brindar servicios de Primcra calidad para la satisfaccion de
intcgra] de los clientes, emulando constructivamente las relaciones humanas y Propiciando condiciones
favorables para el desarrollo de actividades de comercio, turismo, agricu]tura, gastronomia y cultura
concordantes con los estandares nacionales e internacionales.

(on amor por nuestra Tierra, nos Flantcamos asi asumir el desafio de contribuir con la Productiviclad Yy
el bienestar socioeconomico de la Poblacién, sin mermar la voluntad de una constructiva incidencia
educativa y sociocultural que en nuestras nuevas generaciones se presente como un/concreto modelo de

integracion, de personas y valores.




OBJETIVOS

FPromover el T urismo (Gastronémico en el Valle Sagrado Yy chio’n Cusco

Dar a conocer la diversidad biocultural local Yy lacalidad de los Procluctos nativos Yy criollos.
Fromover, preservar y difundir las culturas locales.

FPromover |a Potcncialidad de la gastronomia andina gencrando nuevos conceptos culinarios.
Dcsarro“ar competencias Yy habilidades en calidad Yy exhibicion de Productos

Realzarlos estandares enla concepcio’n de eventos socio culturales.

Destacarg romover espcchcicamemte este afio el cultivo de la FaPa Nativa.

Fromover relaciones directas entre Plﬂ)lico, consumidores y Productores.

\/isibilizar a los pequefios Produc’cores, Particulares y micro emPrendedorcs !igaclos ala
agricu]tura ya la gastronomia.

|nstitucionalizar el [Testival “Sumaq Miklﬁug” para que de manera rotativa sea llevado a cabo
anualmente enla chién (usco.

Atraerla inversion Publica Yy Privacla; nacional Yy extranjcra.



VALORES

]ntcrculturalic]ac]: invitando a una relacion armoniosa entre todas las identidades, ya sean

Personalcs, sociales o culturales. | a interculturalidad imP‘ica forzosamente el respeto a la

diversidad biolo’gica y cultural.

]c]cnticlac} . revalorando a través de la cocina andina tradicional, a todos los saberes y actores

que lograron que surja. \/ital por tanto, una consecuente Y fuertemente sustentada dimension
edagégica del evento en general.

Ecsarro”o 5ocio E consdmico: impulsanclo la* creacion de nuevos espacios para

emPrcndimientos y relaciones estratégicas que generena corto, mediano y largo P]azo, mejorcs

oportuni&acles de desarrollo para los cmPren&ec}ores de nuestras Provincias.

]ntcgralfdad: teniendo la conviccién de que todos los recursos Y todos los actores

(intcrgencracionalic]ad e intercultura‘idacb tienen algo queaportar para una verdadera
ropuesta de construccion sociocultural sostenible.

Ecologia: [~ s nuestra misma herencia cultural andino-amazonica que en su dimensién integra‘ e

intcgradora nos Propulsa inevitablemente a una conciencia ccolo’gica sostenible .



TEMA CENTRAL DEL 2° FESTIVAL
“ SUMAQ MIKHUY *

NUESTRA PAPA NATTVA

COMPARTIR EL ALIMENTO CON LA BARRIGA, LA MENTE Y EL CORAZON..\

“CONOCE MI COCINA , MIS PRODUCTOS Y'MI CULTURA”



ANTECEDENTES

n el mes de setiembre del Pasado afno 2015, se realizo el proyecto Piloto «Frimer chtiva]

Gastrono’mico Sumaq Mikhug Urubamba», el cual tuvo una gran acogicla por Par’ce de todos los
Pubhcos.

| os resultados del Festiva] fueron sumamente alentadores : el Pﬂblico asistente manifestéd haber
qucdado gratamente satisfecho con la organizacio’n del evento ycon las Propuestas gastronémicas
OICrecidas, asi como con la comodidad, ]impieza y atencién recibida.

For otro lado, Ios cxpositorcs superaron sus metas de ventas yse dierona conocer Positivamente.

| as comunidades y asociaciones agotaron su stock) hicieron alianzas estratégicas con el sector
hotelero y gastronomico del Valle y recibieron Pedidos de sus Productos. Ahora tienen la
Posibilidad de vender a nivel local sin tener que viajar a otras Provincias.

For estas razones es que hemos decidido realizar el Segundo Festiva] (Lastrondmico Cultural
5umaq Mikl’xug 2016, amP]iando sus Potcncialidades y convocando tanto a instituciones y
empresas que no Pudieron Participar en el anterior Festiva! como’a nuevos actores que Podrian
aPor’car al valor agregac{o general del evento.



RECINTO FERIAL / DISTRIBUCION

. /:\rea de Chocolates , Dulces y (afes

. Area de Fanaderfas

. Area de [Helados Artesanales

. Area de (Comida chional

. Area de Asociaciones de Mujeres Emprendedoras ( Comi&a tiPica>
. Area de Bebic}as Tradiciona{cs‘

. Area de Pachamancas y Cug al Palo.

d Area de Especta’culos.

. Area de Farri”asg Prasas.

. Area de |nstitutos (sastrondmicos.

. Arca de Productos Orgénicos.

. Area de Fro&uctores de FaPa Nativa.

. Area de Restaurantes Gourmet

. Avreade Rueda de emprendimicntos inclusivos

. Area ludico- cdagégica infantil
. Area Foro g

ultura].




FORMATO DEL FESTIVAL

[ vento Multiclisciplinario :

O O O O O

Exposicién y | anzamiento de Productos locales.

Oferta de bebidas y P]atos traclicionalesg gourmet

Rueda de 6mPrenclimientos Inclusivos

Espectéculos musicales y culturales.

Actividades Pcdagégicas infantiles enfocadas en la alimentacién, la culturalocal y el
cuidado del medio ambiente.

Reconocimientos al : * Plato intercultural a base de papa nativa.
* Fostre a base de fruta local

* Stand decorativo cultural .

* Mejor trato al visitante.



PARTICIPANTES CONVOCADOS

i Hoteles/ Restaurantes Gourmct

. Asociaciones y Froduc‘cores locales.
. Organizaciones ]ntemacionales

. [nstitutos (zastrondmicos

. Kestaurantes Tradicionales

. Ministerios de Medio Am})iente y Agricu]tura,

. Gobiemo Regiona].

. (Camara de (Comercio y (_amara de | urismo

. [nstituciones agroeco]égicas y medio ambientales
. (Iniversidades e instituciones Pedagégicas

. (omunidades CamPesinas.




PARTICIPANTES LOCALES

| os Productores locales que Participarér\ pertenecen a pequenas asociaciones que
Producer: sus tierras de manera amigable con el medio ambiente y aP]ican C\os
conocimientos Yy saberes ancestrales que han Permitido que estos Productos los Podamos
tener en nuestras mesas en la actua]idad, a pesar de los efectos que el cambio climatico
tiene en sus cultivos y a pesar de las Polx’ticas agrl’colas que favorecen los monocultivos Yy
las grandes industrias.

De manera que al Par‘ciciPar en este evento, estamos contribuyenc{o a honrary romover
su csFuch_o, su trabajo, sus Productos, su seguric{ad alimentaria Yy preservar f; cultura

andino-amazonica.
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PLANO DE DISTRIBUCION

RESTAURANTES GOURMET ORGANICOS PAPA NATIVA PARRILLAS Y BRASAS

@l

Eleleleielo

RESTAURANTES GOUR EAS ARTESANALES

000086

(-]

CHOCOLATES DURCE

AREA DE SHOW

OlJYN3IS3

PANADERIAS TRADICIONALES

2
pco000200 ’ 5] ERE R E R EREEE

HELADERIAS CACAQ / CAFE INSTITUTOS COMIDA REGIONAL MUJERES EMPRENDEDORAS PACHAMANCA
GASTRONOMICOS DISTRITALES CUY AL PALO

04 STANDS / CHOCOLATES, DULCES CAFES 08 STANDS | PARRILLAS Y BRASAS 06 STANDS / MUJERES EMPRENDEDORAS [ | 04 STANDS/ HELADERIAS

20 STANDS / RESTAURANTES GOURMET 05 STANDS | CERVEZA ARTESANAL 11 STANDS / COMIDA REGIONAL : “" 06 STANDS / PANADERIAS

07 STANDS / ORGANICOS 05 STANDS / BEBIDAS TRADICIONALES 05 STANDS / INSTITUTOS GASTRONOMICOS

09 STANDS / COMUNIDADES PAPA NATIVA

i

TOTAL : 102 STANDS DE 3 X 3 X 2.5 MTS DE ALTO

07 ISLAS DE 6 X 6 X 3.5 MTS ALTO 02 AREAS PARANINOS 01 AREA PARA ESPECTACULOS

1] BROE

07 STANDS | PACHAMANCA -CUY AL PALO - 05 STANDS / CACAO - CAFE ORGANICO

[




- VISTAPORTICD (NTRAOA.




DECORATIVO

Aplicacién de Marca
Auspiciadores




STANDS 9 MT2 ( 3 X 3)

No Incluye IGV



STANDS 9 MT2 ( 3 X 3)

S/7.900.00
No Incluye IGV

AREA DE PARRILLAS Y BRASAS
AREA DE PACHAMANCA /CUY AL PALO



STANDS DE 36 MT2 (6 X 6)
- ‘." = '

- S/. 3,600.00
O7 ISLAS CENTRALES No Incluye IGV




BOLETERIA
1,5 X 3 MTs

O6 PUNTOS DE AGUA




PRIMERAS MODULACIONES ECOLOGICAS DEL PERD

- Ofrecen undisefio acorde al Paisajc andino amazonico utilizando materiales reciclables.
- Actuan como aislante térmico, aPortando calidez, }jienestarg confort, ademas de
reducir el consumo energético en climatizacion.

~ Regulan la humedad ambiental.

~ Magor estabilidad y resistencia estructural.

~ FroPorcionan un mejor aislamiento acustico.

~ Acabacla suvida utﬂ), todos los materiales
seran reutilizados en Proyectos
socio culturales .

( FuPitres Escolares para nuestras

(Comunidades [ tc.) : A
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AGENDA ARTISTICO CLLTURAL DEL 2° FESTNAL GASTRONOMCO CUTURAL
SUMAQ MKHY 2016

Viernes 23 de Septiembre Sabado 24 de Septiembre Domingo 25 de Septiembre
“Viernes tinkuy “Sabado goesqoruna” “Domingo Qacharpari”

Ceremonia andina de apertura
Hatun Ayllu del Qosgo

[sélo a invitados)

Inauguracién: Ceremonia profocolar abierta por Grupo Deremi. ) AN Grupo local Valle Sagrado
Autoridades Regionales, Nacionales y Locales, Musica folklorica regional cusquenia A \ \ WA S
acompanada por tropa de Sicuris y Zanqueros NN N\
representando la Historia del Cusco. NN NN ~____ ) ) /]
Tania Castro (cuentacuentos) René Contreras (cuentacuentos) Ayarachis de Paratia ofrecen danza ifinerante de

"Bocadito para contar” "Bocadito para contar® *Agradecimiento a Pachamama” y despedida

A Concurso ** Checlode Oro *
Degustacién Jurado Premiacion Concurso " Choclo de Oro *

Zanqueros deambulantes en frajes representativos Ayarachis de Paratia ofrecen danza itinerante Zangueros en frajes representativos de la

de la Historia del Cusco sobre el "trenzado de los pueblos" Historia del Cusco

JOVEN TALENTO VALLE SAGRADO JOVEN TALENTO VALLE SAGRADO JOVEN TALENTO VALLE SAGRADO
Tania Castro (cuenta cuentos) Tania Castro [cuenta cuentos) A
“Bocadito para contar” “Bocadito para contar”
A Octavio (nine.Cusquefo)
Wayno-en piano e interpretacion fusion
Grupo Doremi Renata Florez Ceremonia andina de agradecimienfo y despedida
Hatun Ayllu del Qosgo — Nivardo Carrillo
Sicuris
Grupo Arco Iris del Cusco William Luna
A: Animacion escénica o deambulante (presentaciones, agradecimientos, juegos, mensajes lidico-culturales-pedagogicos) Momentos culturales “libres” ——
[ Momentos simultaneos con espacios infantiles. [] Momentos estelares I - Momentos rituales” I

ARARIWAKUNA



PISAQ

VALLE SACGRADO

AGENDA ARTISTICO CLLTURAL PARA AREAS INFANTLLES
SUMAQ MKHLY 2016

Espacios “Inti” y “Killa”

Jugando con los Cantando los mates Jugando con los Cantando los mates Jugando con los Cantando los mates
Sicuris medicinales cusqu. Sicuris medicinales cusqu. Sicuris medicinales cusqu.
Danza con la tierra

Danza con la tierra Danza con la tierra

Mandala de Slow food Mandala de Slow food Mandala de Slow food

(©)%

Slow Food
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ARARIWAKUNA

Semillas, Cultura y .'\grnv(‘nlngl:l

E_l Frogecto Arariwakuna es un proyecto intercultural'de investigacion agroeco]égica asentadoenla
(omunidad Campesina de Choquepata (Tipén) que;. a Partir del cuidado Yy consemnvacion de la
diversidad biolégica y cultural retne a investigadores docentes, agentes culturales Y camPesinos en
la Concepcién de eventos integra]es que vislumbran la Proteccién Yy la recuPeracién de los saberes Yy

vivencias de las culturas andino-amazénicas dentro de un emcociue intercultural de buen vivir

El Froyecto Arariwakuna es en la actualidad ”qo”ana" de la red de semillas de Feru Yy vocero dels
Red de SCmi”as de Liber’cac{ de las Américas, rePresentando a nuestra region andina en encuéntros

nacionales e internacionales y cuyo Principal objetivo es imPulsar intercambios de experiencias,
semillas y saberes entre numerosos Pueblos originarios y "sembradores’detodo el continente...




BIENVENIDOS

El tema para el 2016 : NUESTRA PAPA NATIVA !

Una fiesta verdaderamente familiar en donde se borren las fronteras entre la gastronomia Y la
cultura) la educacion Yy la Fies’ca, el mercado Yy el comPartir..., entre los Pueblos de aqui y de a”é, entre
las culturas tradicionales y lamodernidad..

T odo para recentrarnos en lo que realmente es vital... “Almentarnos sanamente:icon I barriga) con
[a mente ycon el corazén, Compartfena/o untos, que es e/ Pr/mcr paso hacia un verdadero

Aﬁ in Kawsay.,. o

Asi pues, tres dias de fiesta en que nos haran bailar nuestros musicos andinosimas reconocidos a

nivel nacional e internacional... Con areas infantiles, culturales, concursos Yy demas sorpresas.s




Jean Pierre Dlugosz Salas
RPC: 941-413404

jpdlugosz@kunug-studio.com

Contacto Arariwakuna : Alain P. Dlugosz Salas
RPC: 951-181280

alaindlugosz.puk@gmal.com

Contacto Kunuq Studio :

Kunuqg Studio S.A.C. Calle Grau 111 - Esg. Calle Zavala, 2do. Piso,
contacto@kunuqg-studio.com
Urubamba / Cusco / Pery
Teléfono: 084 -214939



